Hochschulbrauerei

Neuentwicklungen in der
Bierproduktion

Getrankeideen mit einzigartigem

Geschmack

Die Hochschule Anhalt fiihrt Innovation und Wissenschaft
konsequent zusammen. Sie ist ein starker regionaler
Technologietreiber. Auch die eigene Forschungs- und
Lehrbrauerei dient dazu, die Wirtschaft im Land Sachsen-
Anhalt voran zu treiben.

Die Lehr- und Forschungsbrauerei der Hochschule Anhalt
versteht es als wesentlichen Teil ihrer Aufgabe, regionale,
insbesondere kleine und mittelstéandische Unternehmen
oder auch Start-Ups bei der Entwicklung und Herstellung
qualitativ hochwertiger Lebensmittel zu unterstiitzen. So
wurden fiir einige Gasthausbrauereien bereits Spezial-
bierrezepturen mit zeitgemafRen Noten entwickelt:

m Giovanni - ein Festival-Bier fiir die Kéthener Bachfest-
tage

m Klosterbiere - gebraut mit Karamellzuckersirup
m Harzer Urquell - kreiert flir einen Harzer Gastronomen

Im Rahmen des jahrlich stattfinden Braukurses ,Bier
brauen und Bier verkaufen“ wird den Teilnehmern ge-
zeigt, wie sie Produkte noch innovativer entwickeln und
nachhaltig sowie ertragsorientiert vermarkten konnen.
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Eine weitere Aufgabe der Forschungs- und Lehrbrauerei
ist es, Studierenden die Moglichkeit zu geben, selbstan-
dig an komplexeren und praktischen Themen zu arbeiten.
Auch fiir diese Aufgaben ist die Lehr- und Forschungs-
brauerei technisch bestens ausgestattet.

Fazit

Die Lehr- und Versuchsbrauerei der Hochschule Anhalt ist
Ihr kompetenter Ansprechpartner, wenn es um spezielle
Brauvorhaben geht.
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