SuRwarenlabor

FORSCHUNG
FUR DIE

Energie-Taler: StiBwarenkreation
im Fokus der Innovation

Im Sufwarenlabor der Hochschule Anhalt werden Wis-
senschaft und Innovation harmonisch verbunden und
die Region gestarkt. Die im Rahmen der studentischen
Ausbildung entwickelten krossen Energie-Taler verei-
nen naturliche Funktionalitat, erstklassigen Geschmack
und eine moderne, pflanzenbasierte Rezeptur in einem
kompakten Snackformat. Sie wurden speziell entwi-
ckelt, um eine langanhaltende und ausgewogene Ener-
gieversorgung im Alltag, beim Sport oder wahrend in-
tensiver Arbeitsphasen zu bieten.

Vorteile im Uberblick

= Ausgewogene Energie- und Nahrstoffquelle:
Die Kombination aus Erdnussmus und wertvollem
Sesam liefert hochwertige pflanzliche Fette sowie
Proteine, die firr ein langanhaltendes Sattigungsge-
fuhl sorgen, ohne schwer im Magen zu liegen.

= Vielféltige Vollkorn- und Pseudogetreide-Komposi-
tion: Mit gepufftem Amaranth, Quinoa, Vollkorn-Din-
kel und knusprigen Dinkelflakes bieten die Taler eine
optimale Mischung aus komplexen Kohlenhydraten
und Ballaststoffen. Dies unterstitzt eine gleichma-
Rige Energiefreisetzung und beugt HeilBhungeratta-
ckenvor.

= Harmonisches natiirliches  Geschmacksprofil:
Die sahnig-karamellige Note aus Karasirup und
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Milchkaramelpulver trifft auf die nussigen Rostaro-
men der gepufften Zutaten. Ein gezielter Schuss Zit-
ronensaft sorgt dabei flur eine angenehm frische Nu-
ance, die die Sufse perfekt ausbalanciert.

= Transparente und funktionale Rezeptur: Ohne un-
noétige Zusatzstoffe setzt die Rezeptur auf bewusste,
wertige Zutaten, die den Anforderungen an eine mo-
derne und gesunde Ernahrung gerecht werden.

Fazit

Das Suftwarenlabor der Hochschule Anhalt ist Ihr kom-
petenter Ansprechpartner, wenn es um spezielle Ent-
wicklungsvorhaben geht.

Kontakt

Hochschule Anhalt

Fachbereich Angewandte Biowissenschaften und
Prozesstechnik

Prof. Dr. Jean Titze

01 jean.titze@hs-anhalt.de
757 +49 (0) 3496 67 25 61
© www.hs-anhalt.de

Dipl.-Ing. Beatrix Parthey
Leitung StiRwarenlabor

04 beatrix.parthey@hs-anhalt.de
707 +49 (0) 3496 67 25 54
€ www.hs-anhalt.de




