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Germanisches Bierbrauen
neu entdeckt

Hochschulbrauerei verbindet Tradition und Innovation

Die Hochschule Anhalt vereint Innovation und
Wissenschaft, fungiert als wichtiger regionaler Tech-
nologietreiber und bietet Studierenden eine praxis-
nahe Ausbildung im Brauwesen. Im Rahmen ihres Stu-
diums erforschten Studierende historische Rezepturen
und Krauter, die bereits vor tber 1.500 Jahren von den
Germanen genutzt wurden. Dank dieser Erkennt-
nisse und moderner Herstellungstechnologien ent-
wickelte die Hochschulbrauerei in Kéthen eine neue
Rezeptur auf Basis historischer Quellen. Das ,Germa-
nenbier” nutzt Krautermischungen, die den heutigen
Hopfen erganzen und bereits damals popular waren.
Die Rezeptur vereint verschiedene Malze und urtimli-
che Botanicals.
= Malzbasis: Eine sorgfaltig abgestimmte Kombination
aus Gersten-, Roggen- und Weizenmalz verleiht dem
Bier einen vollmundigen, vielschichtigen Kérper und
erinnert an die Getreidevielfalt vergangener Epo-
chen.
= Historische Krautermischung: Der heute Ubliche
Hopfen wird gezielt durch Krauter ergénzt, die schon
vor mehr als 1.500 Jahren genutzt wurden:
= Wacholderbeeren fir eine feine, harzige Wiirze,

=>» Rosmarin fur eine mediterran-wurzige Tiefe,
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=» Koriander fur eine dezente, frische Zitrusnote

> Schafgabe fiir eine traditionelle, edle Herbe.

Mithilfe modernster Herstellungstechnologien in der
Hochschulbrauereiin Kéthen gelingt uns mit dem hand-
gemachten Bier der Spagat zwischen historischer Au-
thentizitat und kompromissloser Qualitat. Dieses Bier
ist mehr als ein Getrank — es ist das greifbare Ergebnis
von Forschung und praxisnaher Ausbildung.

Die Lehr- und Versuchsbrauerei der Hochschule An-
haltist Ihr kompetenter Ansprechpartner, wenn es um
spezielle Brauvorhaben geht.
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